2 Handvoll frische Lowenzahnbllten

3 EL brauner Zucker

250 g Butter

Schneide die Bluten samt dem grunen
BlUutenkelch besonders fein und misch sie mit
dem Zucker in die weiche Butter, sodass eine
gut streichfahige Konsistenz entsteht. Full
die Mischung in ein Marmeladenglas oder
forme sie zu einer Rolle, die du in Backpapier
wickelst. Die gekUhlte Lowenzahnbutter
kann nun auf frisches Weil3brot gestrichen
werden und schmeckt kostlich!
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